Céts Resto

P rix Entuse + plat  31.00 € | Plat + Dessert 30.00 €
Entrée + plat + dessext 39.00 €

Entiée + plat + fremage + dessent 45.00 € ot
V' Uspenges blanches du Val de Laive, espuma de morilles et vin jaune,

cuumble de noix et jambion de vendée (supp. 2.00 €)

Ou

Jnuite des Pyrénées fumée par nes seins, poireauwx brulés, cvémeux a Coseille
Ou

Tantare de beeuf aux huitres de Neivmoutien, yacurt iodé au peivie Jimut,

granité muscadet| citron,

3% 3k % o ok ok ok 3 ok %k ok sk ok

v Médaillon de lotte nitic en basse température, cieme de cogues,
cendiment moutarde & estragen, panais et mini caxottes (supp. 4.00 €)
Ou

Epaule d’agneaw confite 7 fewres, jus a Cail neir, meusseline de carotte au bewwvte noisette,
Croquette de pemme de tevie o la sariette
Ou

« Retour des crices Vendéennes », pammes de tewie nouvelles des jardins de St Hilaire de Riez,

Bisque d’araignée, tartare d’algues, salade de tétragone au cury Madras

Sélection de fremages AOP affinés « Reteur du Puy de Déme »
(St Nectaire fexmier, fournme d’Umbent, Salens, Gapevon d’UQuuvergne)
Ou

Semaule de millet au lait d’amande allégée, tajine acidulée de fuiits secs & la menthe, agruumes

Chaize Geuwrmande

Ou

Ganache au chocolat au lait « Paguibate » des Philipinnes infusé au whisky towdié, serbiet passion,

Cuumbile saviasin et tuile au guié de cacae

q v’ Suggesticns du chef i
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